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Aia Antica

Si narra che nel decennio napoleonico, le truppe francesi
soggiornarono in questo luogo, e prima ancora, nei gran-
di spazi della masseria i contadini essiccavano il tabacco.

La casa colonica dell’Aia Antica era strettamente connes-
sa alla Certosa di San Lorenzo, meglio nota come Certosa
di Padula.

La storia e la tradizione contadina sono caratteri salienti
dell’Agriturismo Aia Antica. Anche la cucina continua a
conservare i tratti del passato. Come da vera tradizione
di un agriturismo, Aia Antica offre la possibilita di de-
gustare piatti e prodotti tipici della cucina del Cilento,
del Vallo di Diano e della confinante Lucania.

Le pietanze sono preparate con i prodotti coltivati di-
rettamente in azienda, oppure provengono dalle piccole
produzioni del Vallo di Diano e del Cilento.




MENU DEIL CERTOSINO

ANTIPASTO DELLA CASA
BIS DI PRIMI DI PASTA FRESCA FATTA IN CASA
GRIGLIATA MISTA DI CARNE CON INSALATA
FRUTTA
DOLCE
DIGESTIVO

174 DI VINO

ACQUA MICROFILTRATA

I, MENU DEL CERTOSINO RAPPRESENTA LA SOLUZIONE
MIGLIORE DAL PUNTO DI VISTA ECONOMICO,
PER I TEMPI DI PREPARAZIONE E PER LA
FRESCHEZZA DEI CIBI ADOPERATT.

IL NOSTRO PERSONALE VI PROPORRA SEMPRE
PIATTI DI GIORNATA NON PRESENTI NEIL, MENU.




MENU PER BAMBINI

PROSCIUTTO E MOZZARELLA
PRIMO AL RAGU DI PASTA FRESCA FATTA IN CASA
COTOLETTA DI POLLO CON PATATE FRITTE
FRUTTA
DOLCE

ACQUA MICROFILTRATA

IL MENU PER BAMBINTI E INDICATO PER I PIU PICCOLI
E PER LA FRESCHEZZA DEI CIBI ADOPERATT.




ANTIPASTI

ANTIPASTO AIA ANTICA

Prosotti della casaa Km 0

ANTIPASTO CERTOSA

Salumivaria Km0

ANTIPASTO DEL CASARO

Formaggi varia Km 0

FANTASIA DI BUFALA

Mozzarella di bufala e prosciutto crudo

BURRATA

Burrata

CACIO IMPICCATO

Caciocavallo prodotto da Aia Antica su fetta di pane

BRUSCHETTE CON FAGIOLI DI
CONTRONE E ALICI DI MENAICA

Tre bruschette con alici di Menaica e fagioli di Controne
Presidio Slow Food e olio**

CUOPPO DI FRITTELLE E POLPETTINE

DI BACCALA

Polpettine di baccala servite nel classico cuoppo napoletano

Presidio Slow Food e olio**

**Olio Evo prodotto da Aia Antica




PRIMI PIATTI

CAVATELLI CON CECI DI CICERALE
FE BACCALA*

ceci di Cicerale Presidio Slow Food,
baccala e olio**

FUSILLI CON ALICI DI MENAICA
E CACIORICOTTA PADULESE"

alici di Menaica Presidio Slow Food,
Cacioricotta padulese e olio**

LAGANE CON FAGIOLI DI
CONTRONE E NOGLIA®

fagioli di Controne Presidio Slow Food,
con noglia e olio**

CORTECCE PEPERONI CRUSCHI
DI SENISE E CACIO PODOLICO®

cruschi lucani, caciocavallo podolicoe olio**

AGNOLOTTI AL CARCIOFO BIANCO
DI PERTOSA”

cruschi lucani, caciocavallo podolico e olio**

RAVIOLI ALLE ERBE MISTE"

ripieno di ricotta condita con salvia,
santoreggia Aia Antica, timo e olio**

*Pasta fresca prodotta con farine di grano Senatore Cappelli
**Olio Evo prodotto da Aia Antica




SECONDI PIATTI

GRIGLIATA MISTA

Vitello, maiale e salsiccia. Allevamenti lucani e campani

BISTECCA DI VITELLO (PRIMO TAGLIO)

Carne di vitello (300 gr.)

INVOLTINO ALLE NOCI BIO AIA ANTICA
CON FORMAGGIO E PANCETTA

Vitello farcito con pancetta, formaggio e crema di noci e olio**

STRACCETTT DI VITELLO CON RUCOLA,
GRANA E POMODORINI

Carne di vitello a listarelle condita con pomodorini,
grana rucola e olio**

BACCALA CON PEPERONI CRUSCHI

Tranci di filetto di baccala, serviti con peperoni di Senise croccanti

UOVO FRITTO CON CREMA
DI FORMAGGIO E TARTUFO

Due uova fritte con olio** su letto di crema di formaggio

e scaglie di tartufo

VELLUTATA DI CECI E BACCALA

Crema di ceci di Cicerale servita con tranci di baccala

**Olio Evo prodotto da Aia Antica




TAGLIATA

TAGLIATA DI CONTROFILETTO
ALLTTALIANA

Rucola, pomodorini, grana e balsamo

TAGLIATA DI CONTROFILETTO AL
LARDO DI COLONNATA

su letto di rucola, con lardo di Colonnata, rosmarino e pinoli

TAGLIATA DI CONTROFILETTO
AL TARTUFO

al tartufo ricoperta di rucola, noci e scaglie di caciotta al peperoncino

TAGLIATA DI CONTROFILETTO
AL CARCIOFO BIANCO DI PERTOSA

con riduzione di aglianico, carciofo bianco di Pertosa

e scaglie di pecorino

TAGLIATA DI CONTROFILETTO
AL SESAMO

in camicia di sesamo con porro croccante e pomodorini

TAGLIATA DI CONTROFILETTO
CON CREMA DI NOCI

speck e crema di noci

TAGLIATA DI CONTROFILETTO
ALLA FONDUTA

fondata al parmiggiano, rucola e pancetta croccante

TAGLIATA DI CONTROFILETTO
ATA ANTICA

porcini e provola




TEGAMINO

Caciocavallo podolico prodotto da Aia Antica

TEGAMINO

caciocavallo, prosciutto cotto, melanzane

TEGAMINO VULCANO

caciocavallo, salame piccante, rucola

TEGAMINO TIROLESE

caciocavallo, speck, crema di tartufo e uovo fritto

TEGAMINO SILANO

caciocavallo, salame dolce, funghi champignon e pure di patate

TEGAMINO FRIARIELLO

caciocavallo, broccoli e salsiccia stagionata

TEGAMINO GOLOSO

caciocavallo, crema di noci e pancetta

TEGAMINO MILANESE

caciocavallo, gorognzola e salsiccia

TEGAMINO AIA ANTICA

caciocavallo, pomodoro e salsiccia fresca in crosta di pizza




HAMBURGER

selezione delle migliori carni nazionali ed estere

ANGUS BURGER PREMIUM USA (200 GR.)

con patatine rustiche

ANGUS BURGER IRLANDA (200 GR.)

con patatine rustiche

BURGER AGNELLO (200 GR))

con patatine rustiche

HAMBURGER CHIANINA (200 GR.)

con patatine rustiche

HAMBURGER CERVO (200 GR.)

con patatine rustiche

HAMBURGER CINGHIALE 200 GR.)

con patatine rustiche

HAMBURGER BOVINO (80 GR.)

con patatine rustiche




CONTORNI

PATATE E PEPERONI CRUSCHI LUCANI

patate fritte bio Aia Antica con peperoni cruchi

CIAUREDDA

antica ricetta lucana con melanzane, zucchine, peperoni

pomodori e olio Evo prodotto da Aia Antica

INSALATA MISTA

PATATE FRITTE BIO

patate prodotte da Aia Antica e tagliate a rondelle

VERDURE GRIGLIATE

verdure grigliate di stagione bio a km 0

con olio Evo prodotto da Aia Antica




FORMAGGI

PECORINO DI MOLITERNO
PECORINO PADULESE

CACIOCAVALLO

lavorato a mano e prodotto da Aia Antica

FRUTTA

FRUTTA DI STAGIONE
AFFETTATO DI FRUTTA

TRITTICO CON ANANAS, AFFETTATO
DI FRUTTA E GELATO

ANANAS

SPIEDINO DI FRUTTA




DOLCI

TIRAMISU

TORTA FRUTTI DI BOSCO
RICOTTA E PERA

MOUSSE AL CIOCCOLATO
MOUSSE AI FRUTTI DI BOSCO
TARTUFO BIANCO
TARTUFO NERO

TARTUFO AL PISTACCHIO
TARTUFO AL LIMONCELLO
LIMONE RIPIENO

BABA

COPPETTA ALLE MANDORLE
TORTINO AL CIOCCOLATO

TARTUFO CIOCCOLATO E NOCCIOLA

TORTINO AL PISTACCHIO




BEVANDE

VINO DELLA CASA 1/4

VINO DELLA CASA 1/2

VINO DELLA CASA1LT

ACQUA DEMINERALIZZATA
ACQUA IN BOTTIGLIA

COCA COLA E ARANCIATA 100 CL
GRAPPA BARRICATA

LIMONCELLO, NOCILLO, FINOCCHIETTO,
LIQUIRIZIA, CREMA DI MELONE, CREMA
DI FRAGOLA E CREMA DI LIMONE

AMARO

CAFTFE




Aia Antica

Contrada Aia dei Pezzenti
84034 Padula (SA)
Tel. 0975 74550
Cell. 346 1373474
www.agriturismoaiantica.it
info@agriturismoaiantica.it




